APPARE Prix Fixe

DE/EN
Gruf3 aus der Kiiche Appetizer
Kleine Vorspeise und Suppe‘:ﬁ Entrée and soup
Wéhlen Sie eine Vorspeise* Choose an appetizer

Japanische Vorspeise des Tages Japanese Appetizer platter

Sashimi vom Tagesfisch Today's Sashimi

Sunomono-Salat mit Schwertmuscheln aus der Bretagne und
Jakobsmuscheln aus Hokkaido, Mango-Essig-Sauce

Sunomono Salad with Razor Shell from Brittany and Scallop from Hokkaido,
with Mango vinegar sauce
Bonito-Tataki (kurz angebraten) aus Yaizu (Shizuoka),
Ponzu Sauce mit Wasabi und Shiso-Basilikum

Bonito tataki (seared briefly) from Yaizu (Shizuoka),
Ponzu sauce with Wasabi and Shiso-Basil

Gegrillte Soft Shell Shrimps auf Salat, Yuzu-geriebener Rettich-Sauce
Grilled Soft Shell Shrimps with salad, Yuzu-grated raw Daikon Radish-sauce

Japanische Krokette, gefiillt mit Schneekrabben und Béchamelsauce,
panierte und frittierte Jakobsmuscheln aus Hokkaido, Sauce Tartare

Japanese croquette filled with snow crab and béchamel sauce,
breaded and Fried Scallop from Hokkaido, Tartar Sauce

Karaage: frittiertes Freilandhdhnchen, Knoblauch-Sesam-Sauce
Japanese Fried Chicken, Garlic Sesame Sauce

Tempura: frittierte Garnelen, Fisch und Gemduse
Tempura: Deep Fried Prawn, Fish and Vegetables

Frittierter Tofu mit Dashi-BrUhe
Deep Fried Tofu with Dashi Based Sauce

Zusatzliche Vorspeise

All Additional Appetizers
18.00



'
o

23]

Waéhlen Sie eine Hauptspeise Choose a Main Course
Hauptgerichte, mit Reis Main Dishes with Rice

Gegrilltes Perlhuhn mit Yuzu-Miso-Cremesauce
Grilled Guinea Fowl! with Yuzu-Miso-Creme Sauce
Entenbrust, rosa gebraten, Heidelbeeren-Teriyakisauce
Roasted Duck Breast with Blueberry-Teriyaki Sauce
Nackensteak vom lberico-Schwein in Roter Miso mariniert
Iberico Pork Steak, Red Miso Marinated
Gegrillte Rinderzunge, Butter-Ponzu-Sauce
Grilled beef tongue with butter ponzu sauce
Gegrillter Lachs aus Island, Teriyakisauce mit Szechuanpfeffer
Grilled Iceland Salmon, Teriyaki Sauce with Japanese Pepper
Panierter und frittierter Thunfisch, Weil3er-Sesam-Sauce
Breaded and Fried Tuna, white-sesame-sauce
Sauté Kabeljau aus Island, Curry- Sauce a |'armoricaine
Sauté cod from Iceland with curry sauce a l'armoricaine
Panierter und frittierter Seeaal aus Tsushima (Nagasaki), Worcestershiresauce
Breaded and Fried conger fish from Tsushima (Nagasaki), Worcestershire sauce
Gebratener Tofu und Yamswurzel, japanische Hambagu-Art, Pilzsauce
Fried Tofu and Yam, Hamburg Steak with Mushroom Sauce
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Dessert des Tages Today’s dessert

5-Gdnge-Menipreis

5 Course Menu Price

78.00

Teilen Sie uns bitte bei der Reservierung mit, ob Allergien zu beachten sind.
Please inform us about your food allergies when making your reservation.
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5 Course Menu Price

78.00
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